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LA SECRETARIA DE CULTURA Y TURISMO DEL H. AYUNTAMIENTO DE SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA;
EN EL MARCO DE LA CELEBRACION DE LA “FERIA CULTURA Y TRADICION 2025,
CONVOCA A LA POBLACION SANANDRESENA A PARTICIPAR EN EL

CONCURSO
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- SAN ANDRES CHOLULA 2025 -

CON LAS CATEGORIAS DE MOLE TRADICIONAL Y
MOLE COMO INGREDIENTE PRINCIPAL EN UNA RECETA INNOVADORA

H. AYUNTAMIENTO DE SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA, A TRAVES DE LA SECRETARIA DE CULTURA Y TURISMO, con fundamento en lo
establecido en los articulos 1,2, 3,4, 7, 12y 15 de la Ley General de Cultura y Derechos Culturales; 1,2y 10 de la Ley General de Turismo;
1,3, 4fraccion lll, 5,6 y 9 de la Ley de Cultura del Estado de Puebla; 1,2, 7, 17 y 18 de la Ley de Turismo del Estado de Puebla; 1,2,3y 4
numeral 120 de la Ley Orgénica Municipal; 1, 2 fraccion |, 7, 8, 14 fraccion XVIl y 37 del Reglamento Interior de la Administracion Publica
Municipal del Honorable Ayuntamiento de San Andrés Cholula, Puebla; 1, 3, 5, 7 fraccién I, 10 y 11 del Reglamento Interior de la
Secretaria de Cultura y Turismo del Honorable Ayuntamiento de San Andrés Cholula, Puebla.

PRIMERO. Que, el tradicional “Mole Poblano” es un tesoro culinario de México que encarna siglos de tradicién y sabor, originario de la
region de Puebla, su importancia trasciende las fronteras, convirtiéndose en un emblema de la gastronomia mexicana.

SEGUNDO. Que, la importancia del “Mole Poblano” radica en su diversidad de sabores, colores y texturas, reflejando la riqueza cultural
y la creatividad culinaria de la region, desde el tradicional mole poblano oscuro y pastoso con tonos dulces y semi — picantes, hasta
variantes mas intensas o suaves, dulces, picantes o almendrados.

TERCERO. Que, la variedad de cada tipo de mole representa una historia Ginica y un viaje sensorial inigualable a través de la region que
lo prepara; su complejidad de ingredientes, que incluyen: chiles, especias, frutas, y chocolate, servidos generalmente con una porcién de
proteina que puede ser pollo, carne de cerdo o res, hacen del “Mole Poblano” un plato emblematico que cautiva paladares y celebra la
diversidad culinaria de México.

CUARTO. Que, el “Mole Poblano” ha evolucionado en la alta gastronomia, puesto que no solamente se utiliza en el tradicional plato;
actualmente es utilizado para resaltar sinfin de platillos y postres, generando en sus creadores el sentido de la creatividad y la
innovacion.

QUINTO. Que, el “Mole Poblano” representa para San Andrés Cholula un distintivo tnico culinario pues se brinda en diversas festividades
como un festin que cautiva a propios y visitantes, por ello, turisticamente es un producto gastronémico que posiciona al municipio
generando impactos positivos.

SEXTO. Que, resulta relevante para el municipio de San Andrés Cholula impulsar al turismo gastronémico, puesto que culturalmente
“EL MOLE" es un enfoque de representacion unico que lo convierte en patrimonio cultural intangible de una tierra milenaria, asimismo,
cada una de las juntas auxiliares, colonias y la cabecera tradicional de San Andrés Cholula tienen sus propias técnicas para su compleja
elaboracién, dando como resultado un amplio abanico de diversidad culinaria.

Derivado de lo anterior y dando estricto cumplimiento al Plan Municipal de Desarrollo 2024-2027, especificamente al Programa 9,
denominado “Turismo Sostenible y Resiliente’, se emite la siguiente:

CONVOCATORIA

POBLACION OBJETIVO: La presente convocatoria es dirigida a todas las personas residentes del municipio de San Andrés Cholula,
que invariablemente deberan ser mayores de edad, con o sin experiencia culinaria; por lo que se invita especialmente a aquellas
personas que tienen un interés en la gastronomia local y en descubrir nuevas interpretaciones del clasico platillo mexicano, “EL MOLE".
OBJETIVO DEL CONCURSO: Preservar y promover el turismo gastrondmico a través de las tradiciones culinarias del municipio de San
Andrés Cholula, especialmente en lo que respecta al platillo tradicional de “EL MOLE"; receta tipica de la regién; asimismo el concurso
sera una oportunidad para generar sinergia en la comunidad local y fomentara el sentido de pertenencia y orgullo por sus tradiciones,
habilidades culinarias y su herencia cultural compartida; de igual modo, el concurso permitird la cohesién social, pues los participantes
mostraran la diversidad e innovacion de sus practicas culinarias.

CRITERIOS DE ELEGIBILIDAD: Seran elegibles de participar en el concurso materia de la presente convocatoria las y los solicitantes
que cumplan con lo establecido en la misma.

FECHA Y HORARIO DEL CONCURSO: El sébado 12 de julio de 2025 a las 14:30 horas.

LUGAR DEL CONCURSO: Zocalo de San Andrés Cholula, ubicado en la calle 16 de Septiembre, nimero 102, colonia Centro, San
Andrés Cholula, Puebla.

CUPO DEL CONCURSO: El “CONCURSO TU MEJOR MOLE EDICION 2025” con la tematica “MOLE TRADICIONAL Y MOLE COMO
INGREDIENTE PRINCIPAL EN UNA RECETA INNOVADORA" contard con un cupo limitado para veinte (20) personas participantes, mismas
que seran divididas en dos categorias, resultando diez (10) personas participantes por categoria.

LUGAR, PERIODO Y HORARIOS DE RECEPCION DE SOLICITUDES PRESENCIALES: Para poder realizar su registro formal de
manera presencial, las personas interesadas deberan acudir directamente a la “Ventanilla Unica” de recepcién de solicitudes siendo la
Direccién de Arte y Cultura, de la Secretaria de Cultura y Turismo del municipio de San Andrés Cholula, Puebla, ubicada en el Centro
Administrativo del Bienestar de los Sanandresefios, en calle 3 Oriente, nimero 204, Centro, San Andrés Cholula, cédigo postal 72810 San
Andrés Cholula, Puebla, en un horario de atencion de lunes a viernes de 10:00 a 16:00 horas, estableciéndose como periodo de recepcion
de solicitudes a partir de que sea emitida la presente convocatoria y como fecha limite para poder registrarse el 4 de julio de 2025,
especificando la categoria a participar.

TIEMPOS DE RESPUESTA: Las solicitudes presenciales que por cupo limitado logren ingresar al concurso seran contactadas via
telefénica, dirigiéndose con la persona solicitante en un plazo no mayor a 3 dias habiles posterior a la recepcién de dicha solicitud por
parte la Direccién de Arte y Cultura de la Secretaria de Cultura y Turismo del H. Ayuntamiento de San Andrés Cholula, asimismo, aquellas
que no sean contactadas via telefonica, se entenderd que hay negativa ficta toda vez que, su solicitud ingresé posterior al cupo limitado
establecido.

DE LOS REQUISITOS: Las y los solicitantes para su registro deberan presentar copia de los siguientes documentos:

1. Credencial para votar vigente, expedida por el Instituto Nacional Electoral;

2. CURP actualizada; y

3. Comprobante de domicilio con una antigliedad no mayor a 3 meses.

Nota: LAS PERSONAS INTERESADAS PODRAN RECIBIR INFORMACION DE LA PRESENTE CONVOCATORIA
EN LAS OFICINAS QUE OCUPA LA DIRECCION DE ARTE Y CULTURA DE LA SECRETARIA DE CULTURA Y
TURISMO MUNICIPAL, UBICADAS EN EL CENTRO ADMINISTRATIVO PARA EL BIENESTAR DE LOS

SANANDRESENOS (CABS), SITUADO EN LA CALLE 3 ORIENTE, NUMERO 204, COLONIA CENTRO, SAN
ANDRES CHOLULA, PUEBLA, CODIGO POSTAL 72810, ASI COMO AL TELEFONO DE CONTACTO 222 214
0230, EXT. 109.

Cabe mencionar que, si el registro se hace de manera presencial el solicitante debera presentar una copia de los documentos
anteriormente enlistados.

OTROS: No podran participar ganadores considerando tres ediciones anteriores al concurso.
CATEGORIAS: Las categorias del concurso materia de la presente convocatoria seran las siguientes:

A) MOLE TRADICIONAL: Las personas participantes deberan elaborar una receta de mole poblano que refleje la tradicion culinaria
de la region, por lo que utilizaran los ingredientes basicos que deben incluirse, como chiles, chocolate, especias, etc.

B) MOLE COMO INGREDIENTE PRINCIPAL EN UNA RECETA INNOVADORA: Los participantes utilizaran ingredientes inusuales
oinnovadores en la preparacion de su platillo o bebida creada a base de mole poblano, permitiendo una amplia gama de opciones que
puedan sorprender y deleitar a los jueces.

Al incluir una categoria innovadora, el objetivo es fomentar la creatividad culinaria, alentando a los participantes a experimentar con
nuevos ingredientes y técnicas.

Cada concursante podra participar de manera individual Unicamente en una sola categoria.

DEL JURADO CALIFICADOR: El jurado calificador estard integrado por personas conocedoras de las técnicas gastronémicas para
evaluar la complejidad de sabores y aromas de “EL MOLE’, buscando un equilibrio armonioso entre los diferentes ingredientes y
especias, asi como una profundidad de sabor bien desarrollada.

CRITERIOS DE CALIFICACION Y REQUISITOS PARA ACCEDER A LA MISMA:

a) Las personas participantes en la categoria tradicional se deberdn apegar a los procesos naturales y tradicionales de la elaboracién del
platillo de “El mole poblano”;

b) Procedimiento de elaboracion;

) Originalidad;

d) Buena conservacion de sus productos, puesto que la calidad y frescura del mismo seran elementos fundamentales de la calificacion.
e) Consistencia y sabor; y

f) Al momento de que el jurado calificador realice el recorrido por los stands participantes, la persona concursante debera explicar el
contexto de creacion de su platillo y técnicas; ya sea categoria “Tradicional” o “Mole como Ingrediente Principal en una Receta Innovadora".

DE LAS CALIFICACIONES: El jurado calificador dictaminara su decision a favor de tres primeros lugares por categoria y su fallo serd
inapelable.

DE LOS PREMIOS Y LOS RECONOCIMIENTOS: Los premios otorgados a favor de las personas participantes ganadoras del
concurso se brindaran de la siguiente forma por categoria:

1.er LUGAR: $1 1,000.00 (once mil pesos 00/100 M.N.).
2.°LUGAR: $8,000.00 (ocho mil pesos 00/100 M.N.).

3.er LUGAR: $6,°°°.°° (seis mil pesos 00/100 M.N.).

Los premios establecidos en los puntos que anteceden seran igualitarios para cada una de las categorias y se otorgara Ginicamente un
(1) premio por concursante ganador.

Los premios se entregaran en un lapso de 15 dias habiles posteriores al concurso, mediante cheque a favor de las personas ganadoras,
por lo cual deberdn presentar una identificacién oficial y una carta de agradecimiento en el departamento de Tesoreria.

A cada persona concursante se le hara entrega de un (1) reconocimiento por su participacion el dia del evento.

INFORMACION ADICIONAL

a) Las personas participantes contaran con un tablén y una silla de la que seran responsables, por lo que los mismos deberan ser
devueltos en las mismas condiciones de conservacion.

b) Las personas participantes deberan tener finalizado el montaje de su stand a mas tardar a las 12:00 horas obligatoriamente.

) Las personas participantes deberan presentar como minimo 5 porciones individuales, las cuales servirdn para degustacién del jurado.
d) Las personas participantes, al momento de culminar el evento deberan entregar el espacio respectivo de su stand en 6ptimas
condiciones de conservacion y limpieza por lo que deberan contemplar sus insumos.

e) Las personas participantes estaran obligadas a conducirse con respeto antes, durante y después del concurso mientras se encuentren
en las instalaciones del recinto, con el publico en general, jurado y personal presente, asimismo, quedara estrictamente prohibido
permanecer en estado de ebriedad que afecte la buena reputacién del evento ya que de ser asi seran descalificados de manera inmediata
y seran retirados por las autoridades correspondientes.

DE LA NO DISCRIMINACION: Las personas solicitantes no podran ser discriminadas por su origen étnico, religién, género, discapacidad,
edad o cualquier otra condicién que atente contra la dignidad humanay tenga por objeto anular o menoscabar los derechos y libertades
de las personas.

DE LOS DATOS PERSONALES: El H. Ayuntamiento de San Andrés Cholula, Puebla, a través de la Secretaria de Cultura y Turismo
Municipal, protegera los datos personales que se recaben en la presente convocatoria, de conformidad con las disposiciones legales
aplicables, por lo que de conformidad con lo dispuesto en el articulo 22 de la Ley de Proteccién Datos Personales en Posesion de Sujetos
Obligados del Estado de Puebla, se podran descargar los Avisos de Privacidad Integral y Simplificado en las siguientes ligas:

https:/transparencia.sach.gob.mx/proteccion-de-

datos-personales/secretaria-de-cultura-y-turismo/

AVISO DE PRIVACIDAD INTEGRAL Y SIMPLIFICADO

«“Rumbo

San Andrés Cholula, Puebla, el dia 23 de junio del afio dos mil veinticinco.




